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Restaurante Panoramico

Menﬁ Panoramic Restaurant

planta 13 / 13th floor

Primeros a alegir entre / Starters, choose among:
Ensalada de Queso de Cabra Caramelizado con Muesli, Aderezado con Membrillo
Caramelized goat cheese salad with muesli and quince vinaigrettet

Timbal de Bacalao “Dourado” (tipico plato portugués de patatas paja revueltas con bacalao y cuajadas con huevo)
Cod a bras timbale (typical portuguese dish with cod, potato and scrambled eggs)

Salmorejo con Huevo de Codorniz y Tostén de Jamén
Salmorejo cream with quail eggs and ham toast

Crema de Marisco con Dados de Corvina y Almejas
Seafood Cream with Shadefish Dices and Clams

Wok de Arroz con Setas y Cebolletas Frescas
Mushroom, rice and chives wok

Segundos a elegir entre / Main Courses, choose among:

Tagliatelle con Ragout de Ternera y Lascas de Parmesano
Tagliatelle with veal ragout and flackes of parmesan cheese
Tataki de Atun con Pirinaca, Germinados y Lascas de Aguacate
Tuna tataki with “pirifaca” (Spanish style salad) and avocado slices
Salmén en Papillote con Verduras Frescas, Citricos y Hierbas Aromaticas
Salmon in greased paper with fresh vegetable, citric fruits and aromatic herbs

Presa Ibérica con Patatas Deluxe y nuestra Salsa Barbacoa
Shoulder of iberian with deluxe potatoes and our bbqg sauce

Chipirones a la Plancha con Verduritas Salteadas y Ali-Oli de Tinta
Grill squid with sauteéd vegetables and ink garlic mayonnaise

Postres a elegir entre / Desserts, choose among:

Piramide Black and White sobre Crumbel de Almendras y Helado de Pistachos
Black and White Piramid on Almonds Cramble and Pistachio Ice Cream

Degustacion de Fruta Fresca (Fruta fresca de temporada servida cortada)
Fresh fruit gourmet set menu (sliced fresh seasonal fruit)

Brownie con Crema de Toffee, Bola de Rocher y Nube de Frambuesa
Brownie with tofee cream, Rocher sphere and raspberry sweet

Flan de Clara de Huevo (Flan casero de clara de huevo acompaifado con bola de helado de café)
Homemade créme caramel (Homemade creme caramel served with coffee ice cream scoop)

Helado (dos bolas de helado a su eleccién: chocolate, vainilla, fresa, nata, yogur buillgaro y/o turrén)
Ice (two ice cream scoops: chocolate, vanilla, strawberry, cream bulgarian yogurt and/or supreme nougat)

Precio por Persona - Price per Person
IVA Incluido - Tax Included
Bebidas no incluidas - Beverages are not included

29,50¢€

*No acumulable a otras promociones o descuentos. Menu servido Unicamente en el restaurante Al-Zagal de la planta 13. De lunes a viernes de 13.30 h. a 16.00 h. (Excepto festivos)
*Not combinable with other promotional offers. Menu is only served in the Al-Zagal Restaurant on the 13th floor. Monday to Friday from 13.30 h. to 16.00h. (Excluding holidays)



